
Bienvenue à l’Hippocampe où vous êtes comme chez vous. 

Fondé à l’origine en 1939 au bord de la lagune d’Oualidia pour être une scierie 

destinée à fabriquer des barques de pêche. Il fut transformé après la deuxième 

guerre mondiale en auberge sous la dénomination L’Hippocampe avec en plus 

quelques bungalows en bois. Après une longue fermeture, il sera acquis et rénové 

par M. Illane en 1986, il est actuellement géré par la famille Illane qui est fière 

aujourd’hui de vous accueillir dans ce cadre enchanteur et vous invite à déguster sa 

cuisine basée essentiellement sur les poissons de première fraîcheur ainsi que ses 

crustacés et fruits de mer ou à déguster une délicieuse salade ainsi que ses tapas et 

ses entrées. 

N’hésitez pas à nous poser des questions sur notre menu ou à nous signaler tout 

besoin diététique particulier.BON SÉJOUR ET BON APPÉTIT! 

 

Welcome to the Hippocampe – Your home away from home. 

Located in the lagoon of Oualidia it was originally founded in 1939 as a sawmill to 

manufacture fishing boats. After World War II it was transformed into a hostel 

named the Hippocampe, featuring several wooden bungalows. After a long closure, 

it was acquired and renovated by Mr. Illane in 1986 and continues to be managed by 

the Illane family till today. We invite you to enjoy this enchanting setting and to try 

our freshly-prepared, high quality seafood and shellfish, enjoy a delicious salad or 

taste our tapas and starters. Feel free to ask our staff any questions you may have 

regarding our menu or to point out any special dietary needs. ENJOY YOUR STAY!  

 

Welcome 
Bienvenue 

Willkommen 

Welkom 

добропожаловать 

καλωσόρισμα 

欢迎 

歓迎 

Aloha 

Bienvenida 

Benvenuto 

Välkomme 

Bem-vindo 

 مرحبا بكم

Powitanie 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

Nos Coquillages Out of the shell 

❖ Huitres de Oualida No2  ½ dz     100dhs 

Oysters of OualidiaNo2  

 

❖ Huitres de Oualida No2  1dz     195dhs 

Oysters of OualidiaNo2 

 

❖ HuitresGratinées No2  ½ dz     130dhs 

Gratinated oysters No2  

 

❖ HuitresGratinées No2  1dz     250dhs 

Gratinated Oysters No2 

 

❖ Palourdes en Sauce à la Crème                100dhs 

Clams in cream sauce 

 

❖ Palourdes à la Provençal                  100dhs 

Clams a la Provençal 

 

❖ MoulesMarinières          60dhs 

Mussels in Tomato Garlic Sauce 

 

❖ Moules Farcie            75dhs 

Mussels filled with Butter Garlic Sauce 

 

❖ Oursins     ½ dz       50dhs 

Sea urchin 

 

❖ Oursins     1dz       90dhs 

Sea urchin 

 

❖ Couteaux     1dz       75dhs 

Razor clams 

 

❖ Plateau de Fruits de Mer (pour 2 per)    450dhs 

(Huitres, Oursins, Araignées de mer, Couteaux, Crevettes) 

Seafood Platter (for 2 per) 

(Oysters, Sea Urchins, fresh Crab, Razor Clams, Shrimps) 

 

❖ Plateau Royale de Fruits de Mer (pour 2 per)   600dhs 

(Huitres, Oursins, Araignées de mer, Couteaux, Crevettes, Langoustes) 

Royal Seafood Platter (for 2 per) 

(Oysters, Sea Urchins, fresh Crab, Razor Clams, Shrimps, Langoustes) 

  



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

Les Entrées Froid & Salades Our cold Starters&Salads 

❖ Salade Variées            75dhs 

Mixed Salad  

  

❖ Salade océane                               135dhs 

Seafood Salad 

 

❖ Salade Tomates Mozzarella          85dhs 

Tomato and Mozzarella Salad  

 

❖ Salade Marocaine            50dhs 

Moroccan Salad 

   

❖ Salade Verte avec Vinaigrette Maison        40dhs 

Green Salad with House Dressing 

 

❖ Salade César avec Poulet        105dhs 

Cesar’s Salad with chicken 

 

❖ Salade de Poulpe         105dhs 

Octopus Salad 

 

❖ Salade D’Araignée de Mer        180dhs 

Crab Meat Salad 

 

❖ Cocktail de Crevettes          110dhs 

Shrimps Cocktail 

 

❖ Sardines Marinées           90dhs 

Marinated Sardines 

 

❖ Plateau D’Araignées de Mer      165dhs 

Fresh Crab plate 

 

 

 

 

 

 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

Les Entrées Chaude & Soupes Our Hot Starters & Soups 

❖ Soupe du Poisson           105dhs 

Avec sa Rouille et ses Croûtons  

Fisherman’s Soup with red Aioli and Croutons  

❖ Bisque de Homard        100dhs 

 

❖ Crème de Légumes           55dhs 

Vegetable Cream Soup  

❖ Gratin de lotte         170dhs 

 

❖ Gratin D’Araignées        180dhs 

Crab Meat au Gratin  

 

❖ Gratin au Fruits de Mer       195dhs 

Seafood au Gratin 

 

❖ Crevettes Pil-Pil        150dhs 

Shrimps Pil-Pil 

 

Les Sandwichs & Plats aux Œufs Our Sandwiches & Egg Dishes 

❖ Œuf à la Coque (1pc)                    13dhs 

Soft Boiled Egg (1pc) 

 

❖ Œuf au Plat (2pc)         40dhs 

Sunnyside up Eggs (2pc) 

 

❖ Omelette Nature avec Frites ou Salade à Verte    55dhs 

Plain Omelette with Fries or Green Salad  

 

❖ Omelette Spéciale avec Frites ou Salade Verte   60dhs 

(Aux fines herbes, champignons ou fromage) 

House Omelette with Fries or Green Salad 

(With Fresh Herbs, Mushrooms or Cheese) 

 

❖ Sandwich au Fromage avec Frites      60dhs 

Cheese Sandwich with Fries 

 

❖ Sandwich au Poulet avec Frites      75dhs 

Chicken Sandwich with Fries 

 

❖ Sandwich au Thon avec Frites       65dhs 

Tuna Sandwich with Fries 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

 

Les Plats Principaux de la mer Our Main Dishes from the Ocean 

❖ Crevettes à la Provençale      135dhs 

Shrimpsà la Provençal 

 

❖ Crevettes à la Plancha (grillées)     120dhs 

Shrimpsà la Plancha (Grilled) 

 

❖ Friture Variées         155dhs 

Mixed Fried Fish Platter  

  

❖ Friture de Calamars         145dhs 

Fried Calamares 

 

❖ Sole Grillée         230dhs 

Grilled Sole 

gfhggh 

❖ Sole Meunière         240dhs 

Panfried Sole  

gfhggh 

❖ Sole Royale Grillée        270dhs 

Grilled Royal Sole 

 

❖ Sole Royale Meunièr        295dhs 

Panfried Royal Sole 

 

❖ Filet de Saint-Pierre à la Crème      235dhs 

Filet of John Dory in Cream Sauce 

 

❖ Brochettes de Poissons Mixte      145dhs 

Mixed Fish Brochettes 

 

❖ Sar Grillé           145dhs 

Grilled Bream 

 

❖ Paella (chaque samedi et dimanche)     175dhs 

Paella (available on Saturday and Sunday) 

Les Homards & Langoustes Our Lobsters & Shellfish 

❖ Homard Grillé (par 100 Gr)       90dhs 

Grilled Lobster (per 100 Gr)  

 

❖ Homard Poché (par 100 Gr)       90dhs 

Poached Lobster (per 100 Gr) 

 

❖ Langoustes Grillées (par 100 Gr)      105dhs 

Grilled Langouste (per 100 Gr) 

 

❖ Langoustes Pochées (par 100 Gr)      105dhs 

Poached Langouste (per 100 Gr) 

 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

❖ Langoustines Grillées (ration 330-370Gr)               300dhs 

Grilled Ocean Crawfish (serving of 330-370 Gr) 

Prise du Jour Catch of the Day 

❖ Turbot Grillé sur Charbon de Bois (par 100 Gr)    95dhs 

Turbot Grilled on Wood Charcoal 

 

❖ Raie aux Câpres Sauce Citron      185dhs 

Sting ray on Capers and Lemon Sauce 

 

❖ Brochettes de Lotte        215dhs 

Monkfish Brochettes 

 

❖ Pavé de Lotte à la Crème       230dhs 

Monkfish Steak with Cream Sauce 

 

❖ Darne de Thon Grillée sur Charbon de Bois   195dhs 

Seared Tuna Steak  

 

❖ Darne d’Espadon Grillée sur Charbon de Bois   225dhs 

Seared Swordfish Steak 

❖ Brochette d’Espadon Grillée sur Charbon de Bois                  205dhs 

Grilled Swordfish Skewer 

 

❖ Sardines Grillé es sur Charbon de Bois     95dhs 

SardinesGrilled on Wood Charcoal 

 

❖ Loup de Mer Grillé (par 100 Gr)       70dhs 

Grilled Sea Bass (per 100 Gr) 

 

❖ Dorade Grillé (par 100 Gr)       70dhs 

Grilled Sea Bream (per 100 Gr) 

 

❖ Pageot Grillé sur Charbon de Bois (par 100 Gr)    70dhs 

PandoraGrilled on Wood Charcoal (per 100 Gr) 

 

❖ Loup ou Dorade au Gros Sel (par 100 Gr)     75dhs 

Sea Bass or Sea Bream in Rock Salt (per 100 Gr) 

 

Prière de demander à votre serveur pour plus d'informations sur les 

disponibilités 

Please ask your waiter for more information on availability. 

La Cuisine Marocaine Our Moroccan Dishes 

❖ Couscous Traditionnel ou Végétarien (Vendredi)        125dhs 

Couscous Traditional or Vegetarian (Fridays) 

 

❖ Tagine Marocain (sur commande ½ Journée avant) 120dhs-150DHS 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

Moroccan Tagine (Preorder ½ day in advance) 

 

Les Viandes & Volailles Our Meat&PoultryDishes 

❖ Entrecôte Grillée sur Charbon de Bois         190dhs 

Steak Grilled on Wood Charcoal 

 

❖ Entrecôte Grillé             210dhs 

avec Sauce au Poivre Vert ou Champignons   

Grilled Steak with Green Pepper or Mushroom Sauce 

 

❖ Brochettes de Dinde ou Viande      105dhs/135dhs 

Grillées sur Charbon de Bois 

Turkey or Beef Brochettes Grilled on Wood Charcoal 

 

❖ Steak de Dinde Grillé sur Charbon de Bois            85dhs 

Turkey Steak grilled on wood charcoal 

 

❖ Steak de Dinde Pané                 90dhs 

Fried Turkey Schnitzel 

 

❖ Émincé de Dinde à la Crème aux Champignons          110dhs 

Turkey Strips in Mushroom Cream Sauce 

 

❖ Poulet Rôti                125dhs 

Roasted Chicken 

 

❖ Poulet Grillé sur Charbon de Bois            120dhs 

ChickenGrilled on Wood Charcoal 

Les Pâtes& Pizzas Our Pasta & Pizza Dishes 

❖ Spaghetti Napolitain                 90dhs 

Spaghetti with Tomato Sauce 

 

❖ Spaghetti aux Fruits de Mer             165dhs 

Seafood Spaghetti 

  

❖ Spaghetti au Homard               265dhs 

Spaghetti with Lobster Sauce 

 

❖ Pizza Margherita                  95dhs 

 

❖ Pizza Siciliens (Olive Noir et Anchois)           100dhs 

Pizza Sicily (Black Olives and Anchovy) 

 

❖ Pizza Fruits de Mer                135dhs 

Pizza with Seafood 

 

❖ Pizza Poulet                  100dhs 

Pizza with Chicken 

 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

❖ Pizza Végétarien / Vegetarian                    95dhs  

❖ Pizza dinde fumer                   120dhs 

Nos Desserts Our Desserts 

❖ Crème Caramel             35dhs 

 

❖ Mousse au Chocolat            55dhs 

 

❖ Tarte Maison (au Citron, à L’Orange, à la Pomme)       50dhs 

Homemade Pie (Lemon, Orange, Apple) 

 

❖ Tarte Saison             50dhs 

Seasonal Pie 

 

❖ Gâteau Maison au Chocolat          50dhs 

Home Made Chocolate Cake 

 

❖ Tiramisu à l’Hippocampe          60dhs 

 

❖ Orange à la Cannelle          35dhs 

Oranges with Cinnamon Dust 

 

❖ Assiette de Fruits          40dhs 

Seasonal Fruit Plate 

 

❖ Crêpe au Nutella           45dhs 

French Crêpe with Nutella 

 

❖ Glace / IceCream          45dhs 

(Magnum, Titan, Solero, Cornetto) 

Nos Tapas Our Tapas 

 

 

 

❖ Crevettes à l’Ail et au Beurre        75dhs 

Butter Garlic Shrimps 

 

❖ Poulet Thaï           50dhs 

Thaï Chicken 

 

❖ Bâtonnets de Fromage         45dhs 

Fried Cheese Sticks 

 

❖ Crevettes Pané           80dhs 

Fried Shrimps 

 

❖ Seiche à L’ail ou à l’Armoricaine       80dhs 

Squid in Garlic or Tomato Sauce 

 

❖ Tapas Royale Hippocampe (variété de tapas)   180dhs 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

Royal Hippocampe Tapas (variety of tapas) 

Les Boissons Our Beverages 

Les Boissons Chaudes/Our Hot Drinks 

❖ The à la Menthe / Moroccan Mint Tea               35dhs 

❖ The Noir Lipton / Lipton Black Tea     30dhs 

❖ Café Noir / Coffee        35dhs 

❖ Café Noir Nespresso / Nespresso Coffee    40dhs 

❖ Café au Lait/Milk Coffee/Cappuccino               40dhs 

❖ Verveine / Herbal tea                   30dhs 

❖ Lait Chaud / Hot Milk        20dhs 

❖ Chocolat Chaud / Hot Chocolate      35dhs 

Limonades / Soft Drinks        BTL  

❖ Coca Cola         25dhs 

❖ Coca Cola Zero        30dhs 

❖ Schweppes Citron        25dhs 

❖ Schweppes Tonic        25dhs 

❖ Sprite          25dhs 

❖ Jus d’Orange         45dhs 

❖ Jus de Citron         50dhs 

 

Eaux / Water      ½BTL   BTL 

❖ Sidi Ali      15dhs   20dhs 

❖ Oulmes      20dhs   30dhs 

Les Alcools / Drink Menu 

Apéritifs               Verre/Glass 

❖ Rhum          95dhs 

❖ Ricard/Pastis         95dhs 

❖ Martini Blanc ou/or Rouge      95dhs 

❖ Porto          95dhs 

❖ Kir           120dhs 

❖ Gin           120dhs 

❖ Bombay Gin         150dhs 

❖ Vodka Yourinka        130dhs 

❖ Vodka Smirnoff / Absolute      170dhs 

❖ Mohito Vodka         170dhs 

❖ Whiskey : Grants / Label 5      140DHS 

❖ Whiskey : J.W. Red  / Jack Daniel     160DHS 

❖ Whiskey : J.W. Black        200DHS 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

 

Les Bières  / Beer            BTL  

❖ Flag Spéciale         65dhs 

❖ Casablanca         80dhs 

❖ ESTRELLA GALICIA AMBRE SANS A LCOOL                                             75dhs 

❖ ESTRELLA GALICIA SANS A LCOOL                                                                                   70dhs 

❖ BUDWEISER Sans Alcool       70dhs 

❖ Flag GOLD                                                                                                            80dhs 

❖ CARLSBERG                                                                                                        90dhs 

Les Vins / Wine List     ½ BTL   BTL 

Vins Rouges / Red Wine 

❖ Cabernet rouge    170dhs   280dhs 

❖ Médaillon rouge    225dhs   400dhs 

❖ Volubilia rouge     235dhs   400dhs 

❖ LE PETIT ETOILE RG ¾  SANS ALCOOL                              400dhs  

❖ LAVILLE PAVILLON ROUGE                                                                       400dhs                                                                           

 

Vins Rosés / Rosé Wine 

❖ Cabernet rosé      170dhs   280dhs 

❖ Médaillon rosé     225dhs   400dhs 

❖ Volubilia rosé     235dhs   400dhs 

❖ Sahari rosé         400dhs 

❖ LE PETIT ETOILE RS ¾ SANS A LCOLL      400dhs 

Vins blancs / White Wine    

❖ Sémillant blanc    170dhs   280dhs 

❖ Médaillon blanc    225dhs   400dhs 

❖ Volubilia blanc     235dhs   400dhs 

❖ Sahari blanc         400dhs 

❖ Chardonnay Castel        400dhs 

❖ LE PETIT ETOILE BL ¾  SANS ALCOOL    400dhs 

Vins Gris / Gris Wine 

❖ Gerrouane gris         260dhs 

❖ Boulaouane gris        280dhs 

❖ Volubilia gris     235dhs   400dhs 

Digestifs               Verre/Glass 

❖ Fernet Branca         105dhs 

❖ Brandy Napoléon        170dhs 

❖ Calvados          160dhs 

❖ Courvoisier         190dhs 

❖ Armagnac          175dhs 

❖ Poire Williams         160dhs 

Les Champagnes & Mousseaux/Champagne & Sparkling Wine    BTL 

❖ De Castellane         1500dhs 



TVA 10% comprise – Couvert de 4,00dhs par personne en sus – Service non compris 

TVA 10% included – A cover charge of 4dhs per person will be applied to your bill – Gratuity not included 

 

❖ MOET                                                                                                                       1700dhs 


